MONRUBIO

& A N T | N E

Uvaggio
Grechetto 40%, Trebbiano clone T34
(Procanico) 40%, Vermentino 20%

Zona di produzione
Orvieto - Umbria — Italia

Altitudine dei vigneti
200~250 m s.I.m. circa

Tipologia terreni
Sedimentari e argillosi

Sistema di allevamento
Cordone speronato e Guyot

Epoca della vendemmia
Settembre

Produzione per Ha
75 Qi

Fermentazione alcolica
In acciaio inox a 15 gradi

Vinificazione
In bianco per Grechetto e Vermentino ed in
crio macerazione per Trebbiano

Gradazione alcolica

12,50%
Marchio . .. -
CANTINE MONRUBIO Temperatura di servizio consigliata
13~14°C
Tipologia vino L . ..
DopP g Dichiarazione nutrizionale
Elemento Per 100ml
Nome della bottiglia Energia 304kJ
SOANA - 73kcal
ORVIETO CLASSICO Grassi 09
di cui saturi Og
Annata Carboidrati 0,5g
2024 di cui zuccheri Og
Proteine Og
Sale Og
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