MONRUBIO

C A N T | N E

Uvaggio
Cabernet 40%, Merlot 40%, Sangiovese
20%

Zona di produzione
Orvieto - Umbria — Italia

Altitudine dei vigneti
300 m s.I.m. circa

Tipologia terreni
Sedimentari e argillosi

Sistema di allevamento
Cordone speronato e Guyot

Epoca della vendemmia
- Merlot prima settimana di
Settembre
- Cabernet e Sangiovese seconda
meta di Settembre

Produzione per Ha

60 Q.li
Marchio
CANTINE MONRUBIO Vinificazione
Macerazione sulle bucce per 12 giorni
Tipologia vino alla temperatura di 28/30° C
IGP
Gradazione alcolica
Nome della bottiglia 14,00%
PALAIA
ROSSO UMBRIA Temperatura di servizio consigliata
18~19°C
Annata
2022
CANTINE MOMNRJBIO 3CA
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